
Verdejo (wit)
Viognier (wit)
Pecorino Offida (wit)
Pinot Grigio (wit)
Gruner Veltliner (wit)
Chardonnay Grand Reserva (wit)
Pouilly Fume (wit)
Bourgogne (wit)
AIX (rosé)
Primitivo del Salento (rood)
Rioja Covila Reserva (rood)
Alpolicella Ripasso 
Superiore (rood)
Boutinot Cuvee Cairanne (rood) 
Amerone (rood) 

Wil jij ook onderdeel uitmaken van “het Boschwachter team”? Vul het 

Koop hier tegen ieder gewenst 
bedrag een dinerbon!

Welkom bij

Restaurant de Boschwachter  |  Heezerenbosch 6  |  5591 TA Heeze  |  040 2262161  |  www.deboschwachter.nl

NIEUWS

�
omgeving, wandel- en fietsroutes rondom en
je bent er zo. Je stapt binnen in een landelijke 
sfeer en kunt hier genieten van lunch, borrel
of diner. Lekker warm binnen bij de haard
of juist  op het prachtige (verwarmde en 
deels overdekte) terras. 

Alles is er, naar seizoen, vers, voor 
fijnproevers of een snelle hap. 

elemaal ontsnappen aan de drukte.
Bij de Boschwachter in Heeze kan dat!
Gelegen in prachtige groenrijke 

32.50
33.75
33.75
36.00
36.00
38.00
38.50
59.50
42.25
33.75
36.75
37.50

45.00
69.50
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6.50
6.75
6.75
7.20
7.20
7.60
7.70

8.45
6.75
7.35
7.50

9.00
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Brand dubbelbock dankt zijn
rijke en robuuste smaak aan de 
dubbele rijping. Door zijn
krachtige, moutige karakter
een perfect herfstbier met een 
alcoholpercentage van 

7,5 %

NIEUWS

sollicitatieformulier in op onze website: deboschwachter.nl/solliciteren

Check de code voor
de wijnomschrijving

��������

����������
	�������������������
���������������������������

menu eindigt met nagerecht 
of koffie / thee

pastrami van wildzwijn met VOORGERECHT
pompoen, couscous en zoetzure ui

wildbouillon gevuld met TUSSENGERECHT
knol en wortel

hertenrugfilet met wildpeper,HOOFDGERECHT
rode kool en spruitjes 

compenenten van hazelnoot &NAGERECHT
chocolade drie soorten kaas met daarbij of~

+3.95

37.50
42.50
47.50

ahornsiroop en kletsenbrood

3 gangen met soep
3 gangen met voorgerecht
4 gangen menu 



5 gerechtjes - keuze van de chef
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voorgerechten 

15.95
�	������
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voorgerechten 

5 gerechtjes - keuze van de chef
15.95

/ champignonsaus

22.95

        Gruner Veltliner

rode kool / rode wijnsaus

HERTENRUGFILET

        Boutinot

COUSCOUS 18.95
bospeen / pastinaak
abrikoos / vegan 
        Rioja Covila Reserva

13.50

14.9511.25

10.95
wings / barbecue /
soerendeng

BLOEMKOOL

      Chardonnay Grand Reserva

couscous / biet / 
pecannoot / rode ui

GEITENKAAS

      Verdejo

pastrami / couscous /
pompoen / krokant

WILDZWIJN

      Primitivo del Salento

truffel crème / pijnboompit /
parmezaan

CARPACCIO

      Pinot Grigio

ZEEBAARS 14.50
tartaar / avocado
appel / kokos  
      Viognier

ceviche / limoen /
radijs / dille 

ZOETE AARDAPPELSOEP
gember / kurkuma / peterselie

of~
TOMATENSOEP
bieslook / tomaat

ZEEBAARS
tartaar / avocado / appel / kokos

of~
WILDZWIJN  
pastrami / couscous / pompoen / wildzwijn

VISSPECIAL
dorade / zalm / gamba / 
witte wijnsaus / seizoensgroente

          Pinot grigio

32.50

SOEP 
tomatensoep, zoete aardappelsoep of wildbouillon

FRIET MET EEN...
frikandel, kroket, kipnuggets of kinderschnitzel

PASTA
met tomaat, gehakt en groentjes

KINDERIJS

4.95

8.50

9.50

3.95

DORADE
puree / antiboise / witte wijnsaus

of~
EEND
filet / witlof / jus van kardemon

DESSERT DE BOSCHWACHTER
parfait / mousse / bavaroise

of~
KAAS  + 3.95 
3 soorten / ahornsiroop / kletsenbrood

of~
KOFFIE OF THEE

3 gangen met soep
3 gangen met voorgerecht
4 gangen menu
    het menu eindigt altijd met een 
zoet dessert, kaas, koffie of thee     

    menuprijs geldt enkel voor 
bovenstaande gerechten

29.95
34.95
39.95

-

-

ZALM                                  14.25

      Verdejo

WILDBOUILLON 8.50
knol / wortel /
crostini wildzwijn

TOMATENSOEP         7.50
bieslook / tomaat

ZOETE AARDAPPEL SOEP 7.50
gember / kurkuma / 
peterselie

GAMBA 13.75
kroepoek / limoen / wakame 

EENDENLEVER 14.95
tranche / appel / 
brioche Chardonnay Grand 

Reserva

DORADE 25.95
puree / antiboise / witte wijnsaus
        Chardonnay Grand Reserva

ZALM                                27.95
puree / bimi / 
dille beurre blanc

KAASTAART 19.95
quiche / olijven / 
tomaat

34.95    
wildpeper / spruitjes /

TOURNEDOS                    32.95

+6.50

rode wijnsaus 

Tranche gebakken 
eendenlever

    Rioja Covila Reserva

EEND 26.95

DAME BLANCHE                   7.95

   

parfait / chocolade 
/ slagroom

DESSERT                                  8.25
DE BOSCHWACHTER                          
parfait / mousse 
/ bavaroise

ANANAS 8.95

   

tarte tatin / mousse / 
sorbet / gel / espresso
 

HAZELNOOT 8.50 
chocolade / brownie / 
fudge / geschaafd

KAAS                              11.50
drie soorten / 
kletsenbrood / ahornsiroop

kletsenbrood / ahornsiroop

KAAS                              14.50 
vier soorten / 

        Primitivo del Salento

        Viognier

SCHNITZEL    
champignons / ui /

   puree / seizoensgroente

    Primitivo del Salento

   
filet / pastinaak / witlof

Tip van Mees 

Een selectie van 3 avontuurlijke handgemaakte 
bonbons van de chocoladefabriek uit Venlo

4.50 

1.50 
per stuk
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saus van kardemon


